ANTIPASTI 
1) Antipasto di mare.                                                                                                     € 18.00

(Seafood salad / Meeressalat)

2) Marinato di Pesce spada, Alici , Gamberi e Scampi.                                             € 25.00
(Mix of raw swordfish, anchovies, shrimps and scampi)

3) Affumicato di Pesce spada e Tonno.                                                                       € 18.00
(Smoked mix of swordfish and tuna .)

4) Gamberi rossi marinati agli agrumi. 


   
                                    € 18.00
(Raw shrimps in Lemon sauge / Mariniert garnelen.)

5) Pesce spada marinato.







              €  18.00

(Marinated swordfish / Mariniert schwertfisch.)   

6) Alici  marinate.







                         €  10.00

(Marinated anchovies.)

7) Caprese.










    €  8.00

(Fresh cheese and tomatoes – Frischerkàse und tomaten).

8)Prosciutto e melone.







              €  12.00

(Raw ham and melon – Rohschinken mit melone).
9) Antipasto Rustico  di  CONCETTA.





              €  12.00

(Hors d’oeuvre sicilian style with cheese, ham and eggplant). 

10) Bresaola con rucola e parmigiano.





              €  15.00

( Bresaola with rocket leaf and  Parmesan cheese)
11) Crostini della casa.  







               €   5.00
(Canapès maison with anchovies and cheese).

12) Bruschetta.









    €  4.00
(Canapès maison with tomatoes and onion).
12 Bis)  Polpette di Pesce Spada e Tonno in sughetto di Pomodoro e Origano.    € 13.00

 (Swordfish and Tuna Fishballs in Tomato and Oregano sauce ).
“ CHIEDERE DEI PIATTI  DEL GIORNO  DISPONIBILI “.                                € 18.00 
“ASK FOR DAILY PLATES  AVALEBLE ”.
! LEGENDA INGREDIENTI e INTOLLERANZE a FIANCO .
CONTORNI

51)Patatine fritte. **








€   6.00

(French fried potatoes / Pommes frites).

52)Melanzane alla siciliana.







€   7.00
(Eggplant sicilian style / Auberginen nach sizil. Art).

53)Peperoni alla siciliana.







            €   7.00
(Green peppers sicilian style / Paprikaschoten nach sizil. Art).
54)Caponatina siciliana.







            €   7.00

(Vegetable goulash / Gemùseragout).

55)Melanzane arrosto.








 €  7.00
(Broiled eggplant).

56)Misto di verdure alla griglia.                                                                                  €   8.00
(Mixed vegetables grilled).
57) Fagiolini.









            €   7.00

(String beans / Grùne bohnen).

58) Patate prezzemolate.                                                                                             €   7.00

(Boiled potatoes with parsley)

INSALATE 
59) Insalata di pomodori.







            €   6.00

(Tomato salad / Tomaten salat).

60) Insalata verde.








            €   6.00

(Green salad / Grùner salat).

61) Insalata mista.








            €   6.00

(Mixed salad / Gemischter salat).

62) Insalata capricciosa.







            €   9.00

(Fancy salad with mixed salad, ham and cheese).

63)Insalata saporita. 




                                              €  12.00

(Big mixed salad with tuna, maize, egg).

64) Insalata di Rucola e Parmigiano.                                                                           €   9.00
(Rocket leaf and  Parmesan cheese)
! LEGENDA INGREDIENTI e INTOLLERANZE a FIANCO. 

PRIMI PIATTI

13) Pasta del Barcaiolo. (con pesce spada , pomodoro ciliegino , melanzane, capperi  e olive)              €  13.00

(Macaroni with swordfish , tomatoe, aubergine , olive, capers .)

14) Linguine allo Scoglio.( con crostacei e frutti di mare) 
                                                         €  16.00

(with seafood).

15)  Maccheroni  di Pancrazia ( con crostacei e zucchine)                                                               €  15.00

 ( Fresh Pasta with shellfish and courgette)                                                                                                                        
16) Spaghetti alle Vongole . 




                                            €  14.00

(with clams  / mit venus ).

17) Pasta al nero di seppia. 






                  €  14.00

(with squid ink /Schwarzes der kleinen Kopffüßer).

18) Spaccatella  con pesto al Basilico,  pistacchio e gamberetti.                               €  14.00
(Spaccatella  Pasta with basil pesto , pistachio and shrimp. ). 
19) Risotto alla Pescatora.







                  €  15.00

  ( with seafood).

20) Ravioli  Ripieni  di  pesce con  Sugo di Gamberi Rossi                                                  €  18.00

(Fresh Ravioli  Stuffed with Seafood Sauce Shrimp Rossi)  .              
21) Maccheroni di pasta fresca alla siciliana.



                               €  10.00
(Fresh pasta with tomatoe and eggplant ).       
22) Pasta fresca con Sarde e Finocchietto.                                                                               €  12.00

(Fresh pasta with sardines and wild fennel)
23) Spaghetti al Pomodoro.

                       
                                                           €   7.00

(with tomatoe sauce / mit tomaten).  
24) Zuppa del giorno di verdure  *





                   €  7.00

(Vegetable soup / Gemùsesuppe ).

25) Spaghetti al pizzico.( con aglio, olio e pesto di peperoncino)

                                €  7.00

(with oil garlic  and hot chili pepper/ Knoblauch, Öl und pesto des Paprikas pepper)
25 SEA) Spaghetti ai Ricci di Mare  . ( Secondo Disponibilità Stagionale  / according to seasonal availability )!             € 25.00               
( Spaghetti with sea urchin eggs / Spaghetti mit  Eier Seeigel )
25 DAY) Primo del Giorno . ( Secondo Disponibilità Giornaliera )!                                                        € 18.00 

(Daily specials /Tagesangebote )

“ CHIEDERE DEI PIATTI  DEL GIORNO  DISPONIBILI “.                                                 € 18.00
“ASK FOR DAILY PLATES  AVALEBLE ”.
! LEGENDA  INGREDIENTI e INTOLLERANZE a FIANCO .
PESCE

26) Pesce del giorno. (arrosto su carbonella o zuppa)             ( x  Kg. 1 )                             €   80.00                 

(Fish of the day to roast  or in soup / Fische des Bratentages oder zum suppe).
27)Sardine  a “BECCAFICU”. 





                          € 10.00

(Stuffed sardines / gefùllt sardinen).
28) Pesce spada arrosto.








   € 20.00

(Broiled sword fish / Schwertfisch vom rost).
29) Cozze alla pescatora.








   € 13.00

(Mussels à la marinière / Miesmuscheln auf matrosenart).

30) Gamberi rossi al vino bianco zibibbo.





   € 20.00
(Red shrimps with white wine / Garnelen in weisswein).

31)Gamberoni al salmorigano. ** 





               € 20.00

(Broiled big prawns with oil sauce / Gewùrzte krebs).

32)Fritto di calamari*,gamberi e pesce.




               € 20.00

(Fried calamaries,shrimps and fish / Garnelen, kalmare und fisch friture). 
33) Involtini di pesce spada.






               € 16.00

(Sword fish rolls / Schwertfisch rouladen).

34) Pesce spada alla messinese.






              €  20.00

(Sword fish sicilian style / Schwertfisch nach sizil. Art).

35) Gamberoni in salsa rosa. **






              €  20.00

(Big prawns in cocktail sauce ).

36) Grigliata di pesce misto  ( x 1 Pers.)                                                                          €  24.00

(Mixed grilled fish)

37) Scampi **





        (x 1 Kg. )                                €  80.00 
38)  Aragosta locale. ( solo su prenotazione ! )

        ( x 1 Kg.)                             € 160.00
(Local Lobster only on reservation ! ).
“ CHIEDERE DEI PIATTI DEI PIATTI DEL GIORNO  DISPONIBILI “.                                                      €  S.Q.
“ASK FOR DAILY PLATES  AVALEBLE ”.
! LEGENDA INGREDIENTI e INTOLLERANZE a FIANCO. 

CARNE

39) Filetto alla griglia                                                                                                     €   18.00
(Fillet steak grilled). 

40) Cotoletta alla siciliana.






             €   14.00

(Veal cutlet sicilian style / Schnitzel auf sizil. Art ).

41) Scaloppine al Marsala.







  €   13.00
(Escalope in Marsala wine / Kalbschnitzel in Marsala wein).

42) Agnello alla griglia. 







              €   14.00

(Grilled lamb / Lammfleisch vom grill).

OMELETTE

43)Omelette al formaggio.







  €   8.00

(Cheese omelette / Kàse omelett).

44)Omelette al prosciutto.







  €   8.00

(Ham omelette / Schinken omelett).

45) Omelette ai funghi.







              €   8.00

(Mushrooms omelette / Pilze omelett).

46) Omelette ai gamberetti.







   €  10.00 
(Schrimps omelette / Garnelen omelett).
PIATTI VEGETARIANI
47) Boulgur con Verdure e Tofu alla Mediterranea.                                                   € 12.00
       (Bulgur with vegetables and tofu).

49) Burger Vegetale (secondo  disponibilità)  con contorno di Verdura .                        € 12.00
      (Soy o Seitan o tofu  burger with vegetables ).

FORMAGGI                                                                      

50) Formaggi misti siciliani.







   €  15.00

(Cheese / Kàse).

! LEGENDA INGREDIENTI e INTOLLERANZE a FIANCO . 
DESSERT

65) Cassata Siciliana         






                                 €  7.00

(Sicilian Cake whit buttermilk decorate with whole candied fruit).
66) Semifreddo della Casa                                                                                                                       €  7.00

( Ice Cream parfait  - Eisparfait -Parfait de crème glacée ) 

67) Dolce del Giorno                                                                                                                                 €  7.00
(Dessert of the day - Dessert des Tages - Dessert du jour )
65) Sorbetto della casa al Limone. 





                                 €  7.00

(Lemon  Sorbet of the house  - Zitronensorbet des Hauses - Sorbet de la maison).

68) Tartufo gelato.









       €  7.00

(Ice cream truffle / Eistrùffel).

69) Frutta di stagione ANANAS e FRAGOLE                       ( per porzione)                                          €  7.00
(Fruit in season / Obst der saison).
70) Frutta di stagione  MISTA ed ESOTICA                         ( per porzione)                                          € 10.00
BEVANDE
Acqua minerale lt. 1








                  €   3.50

Acqua minerale lt. ½








                  €   2.50

Bibite in lattina da cl. 33







                  €   3.50

Birra nazionale cl. 33








                  €  4.00

Birra nazionale cl. 66








                  €   6.00

Vino locale  lt. 1









     €  12.00

Vino locale  lt. ½ 









     €   7.00
Vino locale  lt. ¼                                                                                                                                        €  4.00  

Vino al Bicchiere ( Selezione di Vini Siciliani in bottiglia  BIANCHI e ROSSI)                                     €  5.00                   
“ CHIEDERE DEI DESSERT  DEL GIORNO  DISPONIBILI “.                                                                      € 7.00
“ASK FOR DAILY DESSERT   AVALEBLE ”.
!  LEGENDA LIBRO UNICO INGREDIENTI  DESSERT DISPONIBILE SU RICHIESTA.
COPERTO PER PERSONA     




                                                          €  3.00
(Cover charge ,  Covered person for - Gedeck , Abgedeckt Person für - )
(Couvert  pour Personne ). 
